DOCUMENTOS NECESSARIO PARA A EMISSAO DOS ALVARAS DE LOCALIZACAO E SANITARIO

DOCUMENTOS COMUNS A TODOS PROTOCOLOS

Contrato Social - LTDA

Estatuto e Ata de eleigdo e possa da diretoria (S/A ou entidades s/ fins lucrativos)

Contrato de Locagdo, Comprovante de Posse

PPCI ou APPCI ou Terno de Responsabilidade

Certificado de Microempreendedor - MEI

Requerimento de Empresario - Empresario individual

Comprovante de Endereco (se for alimentagéo - corsan)

Ultimo alvara vigente (localizagao/sanitario)

Declaragéo de Zoneamento

Documento com foto (RG ou CNH do requerente)

DOCUMENTOS ESPECIFICOS POR ATIVIDADE

Manicure

- Relagado de equipamentos (mais especificamente a AUTOCLAVE) - ndo pode ser esterilizadora
- Carteira de Vacinagédo em dia (Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)

Servigos de Alimentagao -
Lancheria, Restaurante

- Certificado de Dedetizagao atualizado

- Certificado de Limpeza de Caixa d'agua atualizado

- Comprovante de Uso de agua publica (Corsan)

- Se agua for de pogo, Laudo de Potabilidade de Agua atualizado

- Curso de Boas Praticas na Manipulagéo de Alimentos - Sebrae ou Anvisa (site) com no maximo 2
anos, se maior, precisa atualizar

- Carteira de Vacinagéo em dia (Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)

Comeércio de Alimentos sem
manipulacdo (bomboniere)

- Certificado de Dedetizagao atualizado

Bares s6 bebidas

- Certificado de Dedetizagao atualizado
- Certificado de Limpeza de Caixa d'agua
- Comprovante de Uso de agua publica (Corsan)

Ambulantes se prepara lanches
em casa

- Certificado de Dedetizagao atualizado

- Certificado de Limpeza de Caixa d'agua

- Comprovante de Uso de agua publica (Corsan)

- Se 4gua for de pogo, Laudo de Potabilidade de Agua

- Curso de Boas Praticas na Manipulagao de Alimentos - Sebrae ou Anvisa (site) com no maximo 2
anos, se maior, precisa atualizar

- Carteira de Vacinagédo em dia (Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)

Ambulantes se ndo manipula o
alimento ou faz no carrinho
(pipoca, batata frita)

- Curso de Boas Praticas na Manipulagéo de Alimentos - Sebrae ou Anvisa (site) com no maximo 2
anos, se maior, precisa atualizar

- Carteira de Vacinagéo em dia(Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)

- Fotos da carroceria aberta e laterais do veiculo, traseira com placa, frente com placa e interior.

- Se veiculo licenciado, cépia do documento atualizado.

Consultérios Médicos, Clinicas
sem procedimentos

- Carteira Profissional (frente e verso)

- Certidao de Regularidade no Conselho de Classe atualizado
- CNES

- Relagdo de equipamentos

Consultérios Odontoldgico

- Carteira Profissional (frente e verso)

- Certiddo de Regularidade no Conselho de Classe atualizado

- CNES

- Relagéo de equipamentos (se tiver rx panoramico, devera encaminhar Alvara Sanitario no Estado)

Supermercado, mercado sem
agougue e padaria

- Certificado de Dedetizagao atualizado

Acgougue e padaria

- Certificado de Dedetizagao

- Certificado de Limpeza de Caixa d'agua

- Comprovante de Uso de agua publica (Corsan)

- Se agua for de pogo, Laudo de Potabilidade de Agua

- Curso de Boas Praticas na Manipulagéo de Alimentos - Sebrae ou Anvisa (site)

- Carteira de Vacinagéo em dia (Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)




Farmacia sem Manipulagao

- Carteira Profissional do Farmacéutico Responsavel

- Vinculo empregaticio (Carteira de trabalho ou contrato)

- Certidao de Regularidade do Farmacéutico atualizado

- AFE (Anotacéo de Responsabilidade Técnica da farmacia na ANVISA)

- Quando tem servicos farmacéuticos (medicao de presséao, colocacao de brinco) no CNPJ solicitar
POP's deles

- Quando tem servicos de vacinagao e imunizagao solicitar POP's deles

- CNES

Geriatria

- Carteira Profissional Responsavel Técnico (frente e verso)

- Certiddo de Regularidade no Conselho de Classe atualizado

- Vinculo empregaticio RT e funcionarios (Carteira de trabalho ou contrato)

- Relagéo de Pacientes

- Relagéo de Funcionarios com cargo e capacitagdes

- Curso Boas Praticas na Manipulagédo de Alimentos funcionarios da cozinha Sebrae ou Anvisa (site)
com no maximo 2 anos, se maior, precisa atualizar

- Carteira de Vacinagdo em dia (Tétano e Difteria, Sarampo, Caxumba e Rubéola, Hepatite B e
Varicela)

- Modelo de Contrato com pacientes/responsaveis

- Copia do Estatuto do estabelecimento




